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CEPAGES 100% Mauzac

BRUT NATURE

350 m / 380 m. d’altitude.

Sur une haute terrasse de la Haute Vallée de I'Aude
Mélasse de I’époque Eocene : marne, gres, schiste et
cailloux

Confluence d’influences méditerranéennes et atlantiques.
Réserve naturelle « Natura 2000 » protégée par I'UE

TERROIR

Ecologique : traitements uniquement biologiques.
Enherbement naturel.
Gestion des sols selon la Méthode Cousinié

VITICULTURE

35 hl / ha; 4,400 vignes / ha.

RENDEMENT
Vignes agées de 25 a 55 ans

Vendangé et trié a la main.

Fermenté a 14°C en cuves d’inox.

Méthode traditionnelle (2éme fermentation en bouteille)
14 mois sur lattes.

VINIFICATION

EMBOUTEILLAGE Millesime 2017

Dégorgement : mars 2019. 3,000 bouteilles
NS Acidité totale : 4.59 pH:3.2

Alcool : 12.5% Pression : 6.89 Bar

Résiduel sucre : 0 gm. Brut Nature

Vendangé a la main le 28 d’aout 2017. L'année fut
caractérisée par 20% de précipitations en moins et
des changements de température importants tout au
long de la saison de croissance. Ceci a entrainé une
perte de rendement d’environ 30 a 40% et a précipité
un début de vendanges historiquement précoce. La
flexibilité de notre équipe nous a permis de réagir
rapidement a ces défis et de trouver un excellent
équilibre entre I'acidité et les sucres des raisins

MILLESIME

Cristallin et vif, ferme et mousseux avec des notes de fruits
a chair blanche et de I'herbe fraichement coupée. Des
bulles persistantes et plein de zeste.

Tres rafraichissant. Servir a 8-102 C

DEGUSTATION
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g Hest le premier et le plus ancien des vins effervescents au monde.
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D verte par les moines bénédictins de |'abbaye de Limoux, quelques 150 ans avant que le
Champagne ne soit inventé ! Notre étiquette porte la calligraphie originale d'un document
datant de 1531, qui témoigne de I'origine et de I'age de ce célébre vin pétillant de Limoux. La
Blanquette fut un favori au XIXe siécle par les Tsars de Russie ainsi que le président des Etats-
Unis. Quand Thomas Jefferson est mort, sa cave légendaire a Monticello était remplie de
Blanquette de Limoux ! La Blanquette de Limoux a fété son 80°™ anniversaire en 2018, faisant
d’elle la plus ancienne Appellations du Languedoc ! Cette Blanquette s’est retrouvée dans le
Top 50 de Decanter et sur la liste des meilleurs vins effervescents de Noél d’aprés Jancis
Robinson. Chateau Rives-Blanques est un vignoble familial de 20 hectares situé dans les

contreforts des Pyrénées, spécialisé dans les vins blancs tranquilles et effervescents de Limoux
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BRUT NATURE

Mauzac de plus de 50 ans en taille guyot pour la Blanquette

Pour plus d’informations :
CHATEAU RIVES-BLANQUES

11300 Cépie, France
La Famille Panman

www.rives-blanques.com — rives-blanques@wanadoo fr



