
PROVENANCE IGP Haute Vallée de l’Aude,  Limoux, Occitanie. 

VARIETY 100% Chenin Blanc 

TERROIR 
 

280m à 350m d’altitude.  
Terrasse de la haute vallée de l'Aude 
Mélasse éocène : grès et marnes riches en galets 
Confluence des influences méditerranéennes et atlantiques. 

Réserve naturelle Natura 2000 protégée par l'UE 

VITICULTURE Écologique : traitements entièrement biologiques, couverture 
végétale naturelle. En reconversion à l’accréditation 
biologique 

RENDEMENT 55 hl / ha; 4,400 vines / ha 

Vignes âgées entre 15 ans et 25 ans 

 
VINIFICATION 

Une partie des raisins vendangés à la main et l’autre à la 
machine. Triés à la main avant pressurage.  
Pressage pneumatique à basse pression. 
Séparation du premier jus pour ce vin. 
Fermenté à 18 ° en cuves inox. Vieilli 5 mois en fûts de chêne.   

EMBOUTEILLAGE Avril 2020, 3,300 bouteilles / Capsule à vis 

ANALYSES Alc:   12.78%                                     pH: 3.10 

Sucre Résiduel: 0 g/L                       Acidité Total:  4.3 g/L     

VENDANGES 

 

À la main les 12 et 20 septembre. A la machine le 21 
septembre. Un vent d'ouest dominant tout au long de la 
saison de croissance a favorisé de très bonnes conditions. 
Globalement, une excellente année, malgré la chaleur 
excessive des mois d'été, avec la journée la plus chaude jamais 
enregistrée fin juin. Les raisins étaient en parfait état 

NOTES DE 
DÉGUSTATION 

Plus de volume que son prédécesseur de 2016.   Exprime la 
propreté et la minéralité du chenin, qui sont équilibrées par 
des fruits mûrs en bouche. Un bon vin de garde. 

ACCORDS Plats asiatiques, fruits de mer, crustacés   Huîtres ! 
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                                                                               Pour plus d’informations: 

                                                      La famille Panman 
                                                       Château Rives-Blanques 

                                                      11300 Cépie, France 
                                                         rives-blanques@wanadoo.fr      

                                                       T. + 33 468 314320   M. + 33 675513352 

 

Le message dans la bouteille : 
Nous pensons que notre terroir est merveilleusement adapté au cépage 
chenin blanc sous toutes ses formes : tranquille, doux, effervescent et sec.  
L'Aude à la Joie est notre plaisir personnel. Un vin que nous ne pouvons faire 
que lorsque nous avons des vendanges exceptionnelles de chenin blanc. 
« Aude à la Joie » est un jeu de mots sur la vallée de l'Aude qui nous offre 
des conditions parfaites pour ce cépage. Sur l'étiquette, les mots du poème 
du même nom écrit par Friederich Schiller, qui  accompagnent la finale de la 
9e symphonie de Beethoven, le fameux Ode à la Joie : 
 

« Küssen gab sie uns und Reben »        [ …. ]       «  Alle Menschen werden Brüder » 
« Elle nous a donné des baisers et la vigne [ …  ]  Tous les humains deviennent frères » 
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